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Bauer "If you can't be happy at least you can be drunk - with my 

noir", trocken 
Art.-Nr.: 10 62 12 

 

 

 

Das Weingut Emil Bauer ist unverwechselbar und einzigartig in seiner Vielfalt – was sich auch darin 

widerspiegelt, dass seit Generationen mehrere Generationen unter einem Dach vereint sind. Das Weingut 

der Brüder Bauer liegt im Herzen des geschichtsträchtigen Örtchens Nussdorf, gleich unterhalb der 

Weinstraße, umgeben von den schönen Weinbergen der Pfalz. Hier gründete der Großvater der Brüder, 

Emil Bauer, den Betrieb in den 1920iger Jahren.  

 

Die Brüder Martin und Alexander Bauer haben ihr Familienweingut Emil Bauer zu einem der 

Vorzeigebetriebe des neuen, deutschen Weinbaus entwickelt - wie es vor zehn Jahren noch undenkbar 

schien. Die Bauers bewirtschaften mit ihren Familien rund 35 Hektar eigene Weinberge in der Pfälzer 

Heimat. Den ganzen Einsatz voll auf ihre Pfälzer Lagen und deren Individualität gesetzt. 

HERKUNFTSLAND: 

 

Deutschland 

ANBAUGEBIET: 

 

Pfalz 

JAHRGANG: 

 

2021 

ERZEUGER: 

 

Weingut Emil Bauer 

REBSORTE: 

 

Merlot, Cabernet Sauvignon, Pinot Noir, Nebbiolo 

WEINERZEUGUNG: Maschinenernte und teilweise Handlese. 

Maischegärung in der französischen Holz Cuve. 

Danach Lagerung für 15 Monate im 

Doppelstückfass aus deutscher Eiche und teilweise 

im zweitbelegten Barrique-Fass aus französischer 

Eiche. 

 

BEURTEILUNG:  Dunkelfarbig und intensiv im Glas, ist diese Cuvée 

charakterisiert durch eine dunkelbeerige Frucht, die 

von leichten Röstaromen untermalt wird. Im Duft 

finden wir süßliche Noten von dunklen Beeren und 

roten Kirschen, gemischt mit zarten Vanillearomen. 

Auf der Zunge zeigen sich Kirschen, Blaubeeren 

und die frische Leichtigkeit von roten 

Johannisbeeren. 

 

MENÜEMPFELUNG passt zu saftigen Steaks, Lammkeule, gereiftem 

Käse und Pasta mit Pesto Rosso 

 

TRINKTEMPERATUR: 16-18 °C 

 

ANALYSE: Alkoholgehalt: 13,0 % vol. 

Restzucker: 5,8 g/l 

Gesamtsäure: 5,1 g/l 

 


