Carlos | Pedro Ximénez

Art.-Nr.: 3563 01

HERKUNFTSLAND:

HERGESTELLT IN:

ERZEUGER:

KLASSIFIZIERUNG:

HERSTELLUNG:

AUSZIECHNUNGEN:

BEURTEILUNG:

Spanien

Jerez de la Frontera

Oshorne

Brandy de Jerez Solera Gran Reserva

Die Destillate reifen zunéchst in Ex-Sherry
Fassern aus amerikanischer Eiche. Sein Finish
erhalt er in Gber 100 Jahre alten Fassern, in
denen zuvor die edelsten Pedro Ximénez
Sherrys gelagert wurden.

Silbermedaille ‘International Spirits Challenge’
2018.

Silbermedaille ‘International Wine & Spirits
Competition’ 2018.

Samtig weicher Geschmack mit Noten von
karamellisierter Eiche und Rosinen, die in
einem scheinbar unendlichen Abgang minden.

TRINKEMPFEHLUNG: Pur, als Digestif
TRINKTEMPERATUR: Raumtemperatur
ALKOHOLGEHALT: 40,3 % vol

Die Geschichte von Carlos | beginnt mit einem Zufall: Als der Kellermeister 1886 im spanischen Jerez ein
vergessenes Traubendestillat in alten Sherry-Fassern wiederentdeckte, erlebte man eine Uberraschung. Die lange
Fassreife und der wirzige Sherryton hatten das Destillat in einen weichen und facettenreichen Brand verwandelt.
Der uberraschende Fund gilt als die Geburtsstunde des Brandy de Jerez. Carlos | ist ein sehr vornehmer Brandy, aus
der &ltesten Solera in Jerez und gilt in Spanien als Nr. 1 unter den spanischen Brandys.

Osborne ist eines der angesehensten spanischen Brandy-, Sherry- und Weinhduser und bis heute ein reines
Familienunternehmen. Den Grundstein flr ihren Besitz, der Weinberge in Jerez, Rioja, Ribera del Duero und der
Tierra de Castilla umfasst, legte der Herzog von Osborne bereits 1772. Die auBergewohnliche Qualitat ihrer Weine
verhalf der Familie schnell zu groBem Ansehen, so auch am spanischen Hofe, der sie 1869 in den herzoglichen
Stand erhob. Das Familienunternehmen wird heute in sechster Generation von Toméas Conde de Osborne gefihrt.
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EGGERS & FRANKE

WEIN- UND SPIRITUOSEN-IMPORTEURE SEIT 1804

EIN UNTERNEHMEN DER K

EGGERS & FRANKE GRUPPE



