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  Stag´s Leap Wine Cellars AVETA Sauvignon Blanc 

Artikel-Nr.: 82 10 14 

 

 

 

Die Geschichte von Stag´s Leap Wine Cellars ist bereits eine Legende. 1970 

gegründet, trat Stag´s Leap Wine Cellars 1976 auf das internationale Parkett, als im „Judgment of Paris“ der 1973er 

Cabernet Sauvignon S.L.V. als bester Wein, noch vor Mouton Rothschild und Montrose ausgezeichnet wurde. 

Kalifornische Weine traten deswegen auf die internationale Bildfläche und es definierte den Anfang des Weinbaus 

in Kalifornien. Heute steht Stag´s Leap Wine Cellars immer noch an der Spitze der bemerkenswertesten Cabernet 

Sauvignon Produzenten der Welt. 

HERKUNFTSLAND: USA 

ANBAUGEBIET: Stags Leap District, Napa Valley, Kalifornien 

ERZEUGER: 

 

JAHRGANG: 

Stag's Leap Wine Cellars 

 

2021  
AUSZEICHNUGEN: James Suckling 92 Punkte, Wine Enthusiast 90 Punkte 

 

REBSORTEN: 76% Sauvignon Blanc, 19% Sauvignon Musque,  

4% Muscat Canelli, 1% Semillon  
WEINERZEUGUNG: Der Most wurde kühl fermentiert, in Stahltanks (31%) 

und neutralen französischen Holzfässern (69%). Danach 

wurde der Wein für 7 Monate auf der Feinhefe gereift, 

74% in gebrauchten Barriquefässer und 4% in neuen 

Akazienholzfässern.  
BEURTEILUNG: Aveta wurde nach der griechischen Göttin des Wassers 

benannt, weil sie häufig mit einem Fruchtkorb abgebildet 

wird. Der Wein ist aromatisch und ausdrucksvoll mit 

Aromen von Grapefruit, grüner Papaya und Zitronengras 

mit einem Hauch von Mandarinenschale. Aveta 

Sauvignon Blanc hat ein rundes, würziges Mundgefühl 

mit einem lebendigen und frischen Abgang. Von der 

Stilistik her zeigt der Wein Ähnlichkeiten mit den besten 

Sauvignon Blancs aus Süd-Tirol.  
MENÜEMPFEHLUNG zu Fisch-Gerichten oder gegrillten Austern 

TRINKTEMPERATUR: 8 - 10 °C 

ANALYSE: Alkoholgehalt: 14,0 % vol. 

Gesamtsäure: 6,6 g/l 


