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M. Chapoutier

AQOC Cotes du Rhone

Syrah

Die Trauben stammen von mindestens 25
Jahre alten Reben. Nach einer
selektiven Lese werden die Trauben

gepresst und bei kontrollierter Temperatur

in Betontanks vergoren. Anschliefend  reift
der Wein 10 Monate im Stahltank und 2 Monate
im Holzfass.

Aromen von schwarzen Johannisbeeren und

Himbeeren werden von dezenten
Veilchennoten begleitet. Am
Gaumen vollmundig, dicht und rund mit

einem fruchtig-wiirzigen Finale.

zu geschmorten Fleisch & Wild, schirferen
asiatischen Gerichten, gereiftem Hart- &
Rotschmierkése

16 -18 °C

Alkoholgehalt: 12,5% vol.
Restzucker: <0,3 g/l
Gesamtsdure: 5,4 g/l

Von der Cote Rotie im Norden bis zu den Doérfern und Crus der siidlichen Rhone, bildet M. Chapoutier die Rhone in
einer Authentizitdt und Typizitdt ab wie kein anderer Winzer. Als einziger seiner Zunft besitzt er eigene Weinberge
in allen Spitzenlagen der Rhone. An der siidlichen Rhone, um die Stadt Avignon herum, herrschen in Verbindung
mit dem Mistral mediterranes Klima und Licht vor, die sich giinstig auf die Weinreben auswirken. Auf steinigen,
sandigen Boden oder mit Kieseln durchsetzten Lehmbdden wachsen sehr farbintensive, aromatische und
geschmeidige Weine. Michel Chapoutier setzt konsequent auf niedrige Ertrdge, verzichtet im Keller auf die
Verwendung von Kulturhefen und baut selbst kleine Parzellen getrennt aus. In akribischer Handarbeit werden die
groBenteils uralten Reben nach den Grundsétzen biodynamischen Landbaus bewirtschaftet.

Das Rebgut fiir diesen Cotes du Rhone vereint das Beste, was die Weinbauregionen Dréome, Vaucluse, Gard und
Ardéche mit ihren unterschiedlichen Bodenbeschaffenheiten zu bieten haben. Diese verleihen dem Wein seine

auBBergewohnliche Vielfalt und Komplexitit.
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