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Weingut Emil Bauer „Halbstück“ trocken, Gutswein 
Art.-Nr.: 10 62 28 

 

 

 

 

Das Weingut Emil Bauer ist unverwechselbar und einzigartig in seiner Vielfalt – was sich auch darin 

widerspiegelt, dass seit Generationen mehrere Generationen unter einem Dach vereint sind. Das Weingut 

der Brüder Bauer liegt im Herzen des geschichtsträchtigen Örtchens Nussdorf, gleich unterhalb der 

Weinstraße, umgeben von den schönen Weinbergen der Pfalz. Hier gründete der Großvater der Brüder, 

Emil Bauer, den Betrieb in den 1920iger Jahren.  

 

Die Brüder Martin und Alexander Bauer haben ihr Familienweingut Emil Bauer zu einem der 

Vorzeigebetriebe des neuen, deutschen Weinbaus entwickelt - wie es vor zehn Jahren noch undenkbar 

schien. Die Bauers bewirtschaften mit ihren Familien rund 35 Hektar eigene Weinberge in der Pfälzer 

Heimat. Den ganzen Einsatz voll auf ihre Pfälzer Lagen und deren Individualität gesetzt. 

HERKUNFTSLAND: 

 

Deutschland 

ANBAUGEBIET: 

 

Pfalz 

JAHRGANG: 

 

2021 

ERZEUGER: 

 

Weingut Emil Bauer 

REBSORTE: 

 

Cabernet Sauvignon, Merlot, Barbera 

WEINERZEUGUNG: Maschinenernte. Maischegärung im Edelstahltank 

und teilweise in der französischen Holz Cuve. 

Lagerung in unterschiedlichen Holzfässern, 

hauptsächlich Doppelstückfass und Tonneaux. 

 

BEURTEILUNG:  Eine Cuvée aus im großen Holzfass gereiftem 

Cabernet Sauvignon, Merlot und Barbera. Die 

Farbe leuchtet in tiefem Rotton im Glas. Die Nase 

zeigt betörende Nuancen von reifen Brombeeren 

mit frischen Holunderbeeren. Der Rotwein verfügt 

über ein kräftiges, vollmundiges Fruchtaroma - 

schwarze Johannisbeere und etwas Brombeere - 

mit zarten Röstaromen im Hintergrund. Ein 

trinkfreudiger, saftiger Rotwein - gehaltvoll, aber 

nicht zu schwer. 

 

MENÜEMPFELUNG passt zu Schmorgerichten, gebratenem Fleisch, 

Pasta und Pizza – ein Allrounder 

 

TRINKTEMPERATUR: 16-18 °C 

 

ANALYSE: Alkoholgehalt: 13,5 % vol. 

Restzucker: 4,8 g/l 

Gesamtsäure: 5,1 g/l 


