Acquesi Asti Spumante DOCG
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Italien
Piemont
Acquesi

The Champagne & Sparkling Wine World
Championships  2020: World Champion,
Regional Champion, Gold, Best in Class;
Silbermedaille =~ Berliner =~ Wein  Trophy,
Goldmedaille World Championship Tastings

DOCG
100% Moscato Bianco

Herstellung nach der Martinotti-Methode. Die
Weine werden in einem groBen Druckbehélter
gelagert, wo der natiirliche Zucker und die Hefe
eine zweite Garung bewirken.

Zarte, blassgelbe Farbe mit einer eleganten und
einladenden Perlage. Ein Bouquet von
Honig, Pfirsich und einem Hauch von
Zitrusfriichten.

Als Aperitif, zu wiirziger, asiatischer Kiiche oder
zu Desserts und Gebéck.

4-6°C
Alkoholgehalt: 7 % vol.

Restzucker: 100 g/l
Gesamtsdure: 5,3 g/l

Das Weingut wurde mit dem Cuvage Sparkling House 1952 in Acqui Terme gegriindet. Acqui Terme, ist eine kleine
Stadt im Piemont, bekannt wegen ihrer heiBen, schwefelhaltigen Thermalquellen und war im frithen 20. Jahrhundert
stark geprégt durch die italienische Jugendstil-Epoche. Dies spiegelt sich in dem floralen Design der Flaschen wider.
Das Symbol der Pfingstrose, zusammen mit den fiir die Zeit des Jugendstils pragenden Attributen Eleganz und
Freude sowie zierende, dekorative Elemente, bilden die Grundlage fiir die Blumenmuster.

Ein weiteres Herausstellungsmerkmal der Schaumweine ist die traditionelle Herstellung nach der Martinotti
Methode, ebenfalls bekannt als Charmat Verfahren. Auch das Flagschiff des Weinguts, der Asti Spumante, aber
auch der Rosato Spumante werden unter Anwendung dieses Verfahrens hergestellt. Diese Methode bringt
ausbalancierte und frische Weine hervor, mit unverkennbar floralen Aromen. Zusétzlich bilden nur ausgewihlte
Reben aus exklusiven DOCG- und DOC-Gebieten des Piemont (Montferrato) die Grundlage fiir die Schaumweine
des Weinguts Acquesi.
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