Luna Argenta Moscato Terre Siciliane IGT
Art.-Nr.: 12 37 25

HERKUNFTSLAND: Italien
h | ANBAUGEBIET: Terre Siciliane
e
2 JAHRGANG: 2023
KLASSIFIZIERUNG: IGT
E _— 3
REBSORTE: Moscato
WEINERZEUGUNG: Die Trauben werden nach der Lese in
Temperaturkontrollierten Edelstahltanks
ausgebaut.
I.UN A BEURTEILUNG: Im Glas zeigt sich der Moscato strohgelb mit
ARGENTA goldenen Reflexen, in der Nase zeigt er einen
: berauschenden Duft von weillen Blumen und
Orangenbliiten. Am Gaumen ist er frisch und
\ aromatisch mit einer harmonischen,
belebenden Sdure. Gut gekiihlt der reinste
Genuss!
. MOSCATO
TERRE SICILIAN . _ . o
MENUEMPFEHLUNG: Wir empfehlen, ihn mit italienischen
Vorspeisen, Salaten, Spaghetti mit
Meeresfriichten oder Fisch zu kombinieren.
Vi TRINKTEMPERATUR: ca.10-12 °C
w/ 3 N
e ANALYSE: Alkoholgehalt: 12,2 % vol.

Restzucker: 5,8 g/l
Gesamtsdure: 6,1 g/l

Aus iltesten Uberlieferungen ist bekannt, dass die Mondphasen fiir die Qualitit der Weine von entscheidender
Bedeutung sind: Schon bei der Pflanzung der Reben ist der Einfluss des Mondzyklus ein zentrales Element: ,,Nicht
die Sonne, sondern der Mond ldsst die Trauben wachsen®.

Zur Range zdhlen neben dem Moscato ein Primitivo und ein Negroamaro Rosato. Der Moscato ist am Gaumen
frisch und aromatisch mit einer harmonischen, belebenden Sdure. Gut gekiihlt der reinste Genuss!
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EGGERS & FRANKE

EIN UNTERNEHMEN DER  C EGGERS & FRANKE GRUPPE



