Ricossa Piemonte DOC Rosato
Art.-Nr.: 12 37 61

i
’ HERKUNFTSLAND: Italien
ANBAUGEBIET: Piemonte
C— JAHRGANG: 2024
wei0oc 4§
KLASSIFIZIERUNG: DOC
REBSORTE: Barbera, Dolcetto
WEINERZEUGUNG: Typische  Rosé-Herstellung mit  kurzer
Maischegirung auf den Schalen, gefolgt von der
Giérung in Edelstahltanks.
Rl 39? s A BEURTEILUNG: Blumig frischer Duft mit fruchtigen Noten von
" Himbeere, Erdbeere und schwarzer
Johannisbeere. Trocken und elegant im
¥ Geschmack, gute Struktur, langes und
- aromtisches Finale.
MENUEMPFEHLUNG: Aperitif, weiller Spargel mit Erdbeervinaigrette,
o LIEMONTE Nudeln mit Muscheln
ROSATO
) TRINKTEMPERATUR: ca. 12 °C
ANALYSE: Alkoholgehalt: 12 % vol.

Restzucke: 3,4 g/l
Gesamtsdure: 6,2 g/l

Die Marke Ricossa wurde Anfang des 20. Jahrhunderts im Gebiet von Asti gegriindet und hat seit 2015 ihr Zuhause
im Herzen des Piemont gefunden — auf dem traditionsreichen Weingut Ca’ dei Mandorli in Castel Boglione im
malerischen Monferrato Astigiano. Umgeben von sanften Hiigeln erstrecken sich hier 74 Hektar Weinberge, die wie
ein natiirliches Amphitheater angelegt sind. Im Mittelpunkt steht dabei die Konigin des Piemont, die Barbera-Traube.
Mit moderner Kellerkunst und grolem Respekt vor der Tradition entsteht bei Ricossa eine zeitgemifBe Interpretation
dieser edlen Rebsorte — ausdrucksstark, elegant und authentisch piemontesisch.
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EGGERS & FRANKE

EIN UNTERNEHMEN DER ¢ EGGERS & FRANKE GRUPPE



