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Barone Montalto steht für die faszinierende Verbindung von Tradition und Moderne im Belice-Tal im Südwesten 

Siziliens. In dieser geschichtsträchtigen Region, geprägt von Sonne, Meer und Vulkanen, entstehen Weine voller 

Charakter und Ausdruckskraft. 

Hier interpretiert Barone Montalto die typischen sizilianischen Rebsorten neu – mit Leidenschaft, Respekt für die 

Natur und einem klaren Blick in die Zukunft. Die Weinberge zählen zu den größten Italiens und sind Vorreiter im 

ökologischen Weinbau – Sinnbild für authentischen Genuss und die Seele Siziliens. 

 

HERKUNFTSLAND: 

 

ANBAUGEBIET: 

 

JAHRGANG: 

 

KLASSIFIZIERUNG: 

 

REBSORTE: 

 

WEINERZEUGUNG:  

 

 

 

 

 

BEURTEILUNG: 

 

 

 

 

 

 

MENÜEMPFEHLUNG: 

 

 

TRINKTEMPERATUR:  

 

ANALYSE: 

Italien 

 

Sizilien 

 

2023 

 

DOC 

 

Nero d'Avola 

 

Dieser Wein wird aus zertifizierten Bio-

Trauben hergestellt. Die Maische gärt 12–15 

Tage bei 26 °C. Nach dem Abstich reift er etwa 

4 Monate im Edelstahltank, ohne Holzfass, um 

die frischen, fruchtigen Aromen zu bewahren. 

 

Intensives dunkelrot mit violetten Reflexen. In 

der Nase zeigt er fruchtige Noten von Lakritz 

bis zu Beeren. Am Gaumen überzeugt er mit 

kräftigem Körper und weichen, süßlichen 

Tanninen. Langanhaltend mit einem fruchtigen 

Abgang. 

 

Passt zu Pasta, gegrilltem rotem Fleisch und 

gebackenem Pecorino. 

 

ca. 12 - 14 °C 

 

Alkoholgehalt: 13 % vol. 

Restzucke: 5 g/l 

Gesamtsäure: 6 g/l 

 
 


