Horgelus Rouge de Gala
Art.-Nr.: 140339

HERKUNFTSLAND: Frankreich

ANBAUGEBIET: Gascogne
JAHRGANG: 2021
ERZEUGER: Horgelus

KLASSIFIZIERUNG: Cotes de Cascogne
REBSORTEN: Cabernet Sauvignon, Merlot, Tannat

WEINERZEUGUNG: Um die Frische der Weine zu erhalten werden die
Trauben in den frihen Morgenstunden bei kiihlen
Temperaturen gelesen und temperaturgesteuert in
Edelstahltanks vergoren.

BEURTEILUNG: Intensive Noten von roten Beeren, Cassis und
Brombeeren, die sich mit wiirzigen Aromen mischen.
Die Tannine sind weich und cremig und der
Geschmack ist frisch und ausgewogen.

MENUEMPEHLUNG: zu hellerem Fleisch, gebratenem Fisch mit
H_QBGELHS Rostaromen, Gegrilltem und Pasta mit wiirzigeren
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ROUGE DE
Lertit, Cooberriet-

TRINKTEMPERATUR: 16-18 °C

ANALYSE: Alkoholgehalt: 13 % vol.

Der Horgelus Rouge ist eine Cuvée aus Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon und Tannat. Dieser
wunderbare Rotwein prasentiert sich mit intensiven Noten von roten Beeren, Cassis und Brombeeren, die sich
mit wirzigen Aromen mischen. Die Tannine sind weich und cremig und mit seinem frischen und ausgewogenen
Geschmack ist er der perfekte Begleiter zu gegrilltem Fleisch und Kaése.
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EIN UNTERNEHMEN DER EGGERS & FRANKE GRUPPE
k


https://www.ludwig-von-kapff.de/merlot.html
https://www.ludwig-von-kapff.de/cabernet-franc.html
https://www.ludwig-von-kapff.de/cabernet-sauvignon.html
https://www.ludwig-von-kapff.de/weine.html?lvk_grape_variety=138
https://www.ludwig-von-kapff.de/rotwein.html

