Chéateau Les Vergnes (Vegan)
Art.-Nr.: 217970

HERKUNFTSLAND:

ANBAUGEBIET:

JAHRGANG:

ERZEUGER:

AUSZEICHNUNGEN:

KLASSIFIZIERUNG:

REBSORTE:
duiteau led Vergnes WEINERZEUGUNG:
Bordeaux
Appellation d'Origine Protégée

BEURTEILUNG:

S EN BOUTEILLE A LT\PROPRIE'\ MENUEMPFEHLUNG:

-

TRINKTEMPERATUR:

ANALYSE:

Von der Terrasse des vertraumten, ein wenig verfallenen Herrenhauses aus dem 19. Jahrhundert blickt man auf die
ostlich von Bordeaux gelegene hiigelige Landschaft von Léves und die gepflegten, das Schloss umgebenden 40

Hektar Weinberge.

Die hier angebauten roten Rebsorten gedeihen auf Ton-Kalk-Bdden, ihre Kelterung und Abfillung erfolgt in der

Frankreich

Bordeaux

2015

Groupe Univitis

Goldmedaille D’Or Paris (Jg. 2010)
Goldmedaille Internationale Wine and Spirit
Competition Los Angeles (Jg. 2008)

AOP Bordeaux

50% Merlot, 50% Cabernet Sauvignon,

Chéateau Les Vergnes wird nach traditionellem
Verfahren in Bordeaux hergestellt.

Saftig, vollmundig, gut entwickelt.

Zu allen Fleischgerichten, Kase oder
Knabbergebéck und Salznissen.

16 - 18°C
Alkoholgehalt: 13,5 % vol.

Restzucker: 0,15 g/l
Gesamtsaure: 3,0 g/l

unmittelbar benachbarten modernen Kellerei der Eigentlimer des alten Schlosses.

Das Ergebnis ist ein trockener, fruchtiger Bordeaux-Rotwein von
nach der Ernte schon mit Genuss getrunken werden kann.
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guter Lagerfahigkeit, der ab etwa 2 bis 3 Jahren

EGGERS & FRANKE

EIN UNTERNEHMEN DER EGGERS & FRANKE GRUPPE



