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Cadet d’Oc Chardonnay (Vegan) 

Art.-Nr.: 26 60 21 

 

HERKUNFTSLAND: Frankreich 

 

ANBAUGEBIET: Languedoc-Roussillon 

 

JAHRGANG: 2019 

 

ERZEUGER: Baron Philippe de Rothschild S.A. 

  

KLASSIFIZIERUNG: Pays d‘Oc IGP 

  

REBSORTE: 100% Chardonnay  

 

BEURTEILUNG: Helle gelbe Farbe mit funkelnden Reflexen.  

 Angenehmer Duft von weißen Pfirsichen und 

 floralen Noten wie Akazie. Die vorherrschende 

 Frucht und die floralen Noten am Gaumen werden 

 perfekt durch eine feine Mineralität und eine frische 

 Säure im Abgang ergänzt. 

 

MENÜEMPFEHLUNG: Ein idealer Begleiter zu Muscheln, Lasagne und 

 Kalbsschnitzeln. 

  

TRINKTEMPERATUR: 10 -11 °C 

 

ANALYSE:  Alkoholgehalt: 13,5 % vol. 

 Restzucker: 2,4 g/l 

 Gesamtsäure: 5,2 g/l 

 

 

 

 

 

Kaum ein anderer Name hat den Mythos Bordeaux so geprägt, wie Baron Philippe de Rothschild. Mit dem Kauf von 

Mouton durch Baron Nathaniel fasste die Rothschild Dynastie 1853 erstmals Fuß im Weingeschäft. Nathaniels 

Großenkel Philippe begründete ab 1922 die Legende des Weinguts. Nachdem Philippe mit der Chateâu Abfüllung 

das Bordeaux-Geschäft revolutionierte, entwickelte er 1930 mit Mouton Cadet das erste Markenetikett der Region. 

Noch immer in Familienbesitz, wird heute 80% der Erzeugung weltweit in 150 Länder exportiert. 

 

Cadet d'Oc ist ein Sortiment von frischen, modernen Rebsorten-Weinen. Die Produktlinie der südfranzösischen 

Cadet d’Oc Weine stammt aus dem größten französischen Weinbaugebiet, dem Languedoc-Roussillon. Die Weine 

aus diesem Gebiet sind bekannt für ihre geschmackliche Vielfalt und qualitativ sehr hochwertige Weine. Die 

günstige geographische Lage und das Mittelmeerklima lassen Weine von mild bis kraftvoll und leicht bis schwer 

entstehen.  

 


