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Marqués de Riscal Gran Reserva (Vegan) 
Art.-Nr.: 31 65 12 

 

HERKUNFTSLAND: Spanien 

 

ANBAUGEBIET:  Rioja Alavesa, Provinz Álava 

 

JAHRGANG:  2018 

 

ERZEUGER:  Herederos del Marqués de Riscal S.A., Elciego  

    (Álava) 

 

KLASSIFIZIERUNG: DOCa Rioja 

 

REBSORTE:  100 % Tempranillo 

 

WEINERZEUGUNG:  Der Wein reift 2,5 bis 3 Jahre in französischen  

  Eichenholzfässern und weitere drei Jahre auf der  

  Flasche. 

 

BEURTEILUNG: Ein intensives Schwarz-Kirschrot mit violetten 

Reflexen. In der Nase entfaltet sich eine komplexe, 

balsamische Aromatik, die perfekt mit der Frucht und 

den dezenten Röstnoten des edlen Holzes 

harmoniert. Am Gaumen voll und geschmeidig, mit 

gut integrierten, konzentrierten Tanninen und einem 

langen, harmonischen Abgang.  

 

MENÜEMPFEHLUNG: Zu Schinken, reifem Käse, rotem Fleisch und  

    Wildgerichten 

 

TRINKTEMPERATUR: 16 - 18°C 

 

ANALYSE:   Alkoholgehalt: 14,5 % vol. 

    Restzucker: <2,0 g/l 

    Gesamtsäure: 3,5 g/l 

 

 

Marqués de Riscal zählt zu den bedeutendsten und traditionsreichsten Weingütern der Rioja. Im Jahre 1858 gründete 

Don Camilo Hurtado de Amézaga die Bodega Marqués de Riscal in Elciego und führte als Erster die 

Flaschenabfüllung in der Region ein – inspiriert von den großen Bordeaux-Châteaux. Sein visionärer Anspruch an 

Qualität und Innovation prägte die Weinproduktion der Rioja nachhaltig. Bereits nach wenigen Jahren wurde seine 

Arbeit mit bedeutenden internationalen Auszeichnungen gewürdigt. 

 


