Osborne Solaz Verdejo Bio
Art.-Nr.: 327211

HERKUNFTSLAND: Spanien
ANBAUGEBIET: Kastilien
JAHRGANG: 2018
ERZEUGER: Osborne Seleccion S.A., Malpica de Tajo, Toledo
KLASSIFIZIERUNG: Vino de la Tierra de Castilla
REBSORTE: Verdejo
h WEINERZEUGUNG: Ausgewihlte Trauben werden entrappt und gepresst
SOL AZ ) bei niedrigen Temperaturen. Mit dem Ziel der
Intensivierung ihrer Frucht und Frische.
VERDEJO
BIO
BEURTEILUNG: Lebendig, frischer und weicher Weilwein mit
2 ausbalancierter, angenchmer Séure. Bemerkenswerte
BODEGAS OSBORNE frische Aromen von weil3en Friichten.
PRODUCTO DE ESPANA
MENUEMPFEHLUNG: Zu gegrilltem Fisch, Meeresfriichten und Pasta.

TRINKTEMPERATUR: 8-10°C

2 >
> ANALYSE: Alkoholgehalt: 12,2 % vol.

Restzucker: 0,15 g/l (trocken)
Gesamtsdure: 5,2 g/l

Das 1772 gegriindete Familienunternehmen Osborne ist einer der dltesten und beriihmtesten Weinerzeuger Spaniens
mit der Erfahrung von acht Generationen in der Herstellung edler Sherrys, Portweinen, Brandys sowie spanischen
Spirituosen und Weinen.

Mit insgesamt 736 ha Rebfldche ist Osborne Malpica das grofite zusammenhéngende Weingut Europas. Gelegen am
Fluss Tajo, zwischen zwei groflen Gebirgsketten und mit iiber 3.000 Sonnenstunden im Jahr, herrscht hier das
perfekte Mikroklima.

Im Herzen Spaniens in der ,Tierra de Castilla®“ (Toledo) startete Osborne 1999 eines der bedeutendsten und
innovativsten Weinbauprojekte Europas. Die gleichbleibend idealen klimatischen Bedingungen der Region, die
kontrollierte Bewisserung und eine auf Qualitdt ausgerichtete, nachhaltige Bewirtschaftung nach modernen
Anbaumethoden liefern vollreifes, gesundes Rebgut.

Osborne Solaz Verdejo Bio ist ein duftiger, frischer Weilwein mit schoner Frucht und einem wiirzigen Finish. Der
Wein besteht zu 100% der in Rueda beheimateten Traube Verdejo, die eine charakteristische Kriauternote beisteuert.
Er ist ein perfekter Begleiter zu leichten Vorspeisen, hellem Fleisch, gegrilltem Fisch und Meeresfriichten.
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EGGERS & FRANKE

EIN UNTERNEHMEN DER EGGERS & FRANKE GRUPPE
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