Osborne Veterano (Vegan)
Art.-Nr.: 3520 08

HERKUNFTSLAND: Spanien
ANBAUGEBIET: Jerez de la Frontera
ERZEUGER: Osborne
KLASSIFIZIERUNG: Spanische Spirituose Solera
: HERSTELLUNG: Nach dem Solera-Verfahren tber
~ Tolera 12 Monate in Eichenholzfassern
VETERANO | gereift
' = 2 BEURTEILUNG: Spaniens Solera-Klassiker mit dem
unnachahmlich runden Geschmack.
OSBORNE _ MENUEMPFEHLUNG: Pur, auf Eis, im Longdrink oder als
Lumumba
TRINKTEMPERATUR: Raumtemperatur, gekdihlt oder heil}
ANALYSE: Alkoholgehalt: 30,0 % vol.

Das bereits 1772 gegrindete Haus Osborne ist bis heute ein 100%iges Familienunternehmen mit Sitz im
andalusischen EIl Puerto de Santa Maria. Sein populérstes Markenprodukt, Osborne Veterano, wird nach Auslese der
besten Weintrauben fir die Destillation im traditionellen Solera-Verfahren in Eichenholzfassern gereift.

Das traditionelle Solera-Verfahren, welches seit Jahrhunderten im Hause Osborne angewandt wird, ist nach der
untersten Fass-Reihe eines pyramidenartigen Fasslagers benannt und ist im Gegensatz zu anderen Reifemethoden
ein dynamisches Verfahren. Zur Abfiillung gelangt stets nur ein kleiner Teil aus dem Inhalt der untersten Fassreihe.
Die entnommene Menge wird aus dem jeweils darliberliegenden Fass ersetzt, wobei die oberste Reihe mit frischem
Destillat aufgefiillt wird. So ,,wandert das Destillat iiber die Jahre von einem Fass zum nichsten und bewahrt
dadurch Uber Jahrzehnte hinweg seinen Osborne typischen Charakter.

Fur Veterano wirbt seit 1956 der Osborne Stier, ein absolut einpragendes und starkes Symbol, das inzwischen
untrennbar mit Spanien verbunden ist. Der Osborne Stier wurde 1997 vom spanischen Verfassungsgericht zu einem
»wesensmaBigen Teil der spanischen Landschaft™ erklirt, das es zu schiitzen gilt. Heute schmiicken rund 90 Osborne
Stiere Spaniens FernstraRennetz an besonders markanten Stellen.
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