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Osborne Domingo Rojo  
Art.-Nr.: 35 20 88 

 

 

HERKUNFTSLAND: Spanien 

 

ERZEUGER: Bodega Osborne 

 

HERSTELLUNG:  DOMINGO ist das Ergebnis der Vermischung von  

 exzellentem Weinmost mit sorgfältig ausgesuch- 

 ten Wurzeln, Blättern und Blumen aromatischer  

 Pflanzen und Gewürze. Durch die schonende  

 Kaltgärung werden die pflanzlichen Aromen  

 bewahrt.  

 

BEURTEILUNG: Besticht durch Aromen von Wermut,  

 Enzian, Holunder und kretischem Diptam. 

 Leichte Süße und elegante bittere Noten  

 machen den Genuss von Osborne Domingo 

 unnachahmlich. 

 

MENÜEMPFEHLUNG: Pur auf Eis oder als Longdrink mit Tonic 

                                                                                                                  

 

TRINKTEMPERATUR: auf Eis 

 

 

ANALYSE: Alkoholgehalt: 40,0 % vol. 

 

 

„Let’s go and have a Vermouth!” ist eine der an den meistgenutzten Phrasen in 

Spanien, und das seit den 50er Jahren. Der sonntägliche Wermut wird häufig in 

Tavernen in Kombination mit Tapas serviert. Auch heute ist dieses „Ritual“ noch 

typisch und lebt als einer DER Trends 

wieder auf. Domingo Wermut von 

OSBORNE vereint spanischen Genuss 

und Kultur gleichermaßen. 

 

DOMINGO Wermut von Osborne ist 

das Ergebnis der Kombination 

hervorragender Weine mit einer erlesenen Auswahl an 

Wurzelextrakten, Blättern und Blüten aromatischer Pflanzen und 

Gewürzen. Diese Auswahl zeichnet den Wermut aus und macht ihn 

so einzigartig. 

 


