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    Carlos I (Vegan) 
Art.-Nr.: 35 54 05  

 
 

HERKUNFTSLAND: Spanien 

 

HERGESTELLT IN: Jerez de la Frontera 

 

ERZEUGER: Osborne 

 

AUSZEICHNUNGEN: Goldmedaille World Spirit Award 2014, 

 Doppel-Goldmedaille China Wine & Spirits 

 Awards Best Value 2013,  

 Goldmedaille Best of Spirits Award & World 

 Spirit Awards 2015  

 

KLASSIFIZIERUNG: Brandy de Jerez Solera Gran Reserva 

 

  HERSTELLUNG:           Über 10 Jahre in Eichenholzfässern gereift;  

         in einer edlen Geschenkverpackung 

         ausgeliefert 

 

 BEURTEILUNG:    Volles Bukett, seidig-weicher Charakter und 

ein nuancenreiches Aroma in dem Vanille, 

gebrannte Mandeln und ein Hauch von 

Muskatnuss den Ton angeben. 

 

 TRINKEMPFEHLUNG:              Pur, als Digestif oder zum Kaffee.  

                                                       Auch als Basismixspirituose gut verwendbar 

 

 TRINKTEMPERATUR:              Raumtemperatur  

 

 ALKOHOLGEHALT:   40,0 % vol  

 

 

Die Geschichte von Carlos I beginnt mit einem Zufall: Als der Kellermeister 1886 im spanischen Jerez ein 

vergessenes Traubendestillat in alten Sherry-Fässern wiederentdeckte, erlebte man eine Überraschung. Die lange 

Fassreife und der würzige Sherryton hatten das Destillat in einen weichen und facettenreichen Brand verwandelt. 

Der überraschende Fund gilt als die Geburtsstunde des Brandy de Jerez. Carlos I ist ein sehr vornehmer Brandy, aus 

der ältesten Solera in Jerez und gilt in Spanien als Nr. 1 unter den spanischen Brandys. 

 

Osborne ist eines der angesehensten spanischen Brandy-, Sherry- und Weinhäuser und bis heute ein reines 

Familienunternehmen. Den Grundstein für ihren Besitz, der Weinberge in Jerez, Rioja, Ribera del Duero und der 

Tierra de Castilla umfasst, legte der Herzog von Osborne bereits 1772. Die außergewöhnliche Qualität ihrer Weine 

verhalf der Familie schnell zu großem Ansehen, so auch am spanischen Hofe, der sie 1869 in den herzoglichen 

Stand erhob. Das Familienunternehmen wird heute in sechster Generation von Tomás Conde de Osborne geführt. 

Probieren Sie auch Carlos I im Mix mit frischen Früchten wie im Frambuesa: 4cl Carlos I, 2cl Waldhimbeersirup 

(Darbo), 2cl Zitronensaft, 1 EL frische Himbeeren, 1 TL Puderzucker, oder zu hochwertiger Schokolade als 

besonderes Genuss-Erlebnis. 


