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Jose Cuervo Especial Silver Tequila (Vegan) 
Art.-Nr.: 46 00 07 
 
 
HERKUNFTSLAND: Mexiko 
 
ERZEUGER: Jose Cuervo 
 
AUSZEICHNUNGEN: Goldmedaille San Francisco World Spirits  
 Competition 2011 
 
HERSTELLUNG:  Dieser junge, weiße Tequila mit einem Agave 
  Anteil von ca. 70% wird zur Verfeinerung mit 
 gereiftem Tequila verschnitten. 
 
BEURTEILUNG: Weißer Farbton mit glänzenden, silbernen  
 Nuancen. Raffiniertes Zusammenspiel der Aromen  
 von Agave, Karamell, Blumen und frischen  
 Kräutern mit einem samtweichen Abgang. 
 
MENÜEMPFEHLUNG: Der perfekte Tequila für Longdrinks und Cocktails 
 oder pur als eiskalter Shot. 
 
TRINKTEMPERATUR: Eiskalt. 
 
ANALYSE: Alkoholgehalt: 38,0 % vol. 
 

 
 
 
Jose Cuervo ist nicht nur der meistverkaufte, sondern auch der höchstprämierte Tequila der Welt und stammt aus der 
ältesten noch betriebenen Destillerie Lateinamerikas. Deren Wurzeln reichen bis ins Jahr 1758 zurück, als Antonio 
de Cuervo vom spanischen König ein Stück Land im mexikanischen Bundesstaat Jalisco erhielt, um dort Agaven zu 
kultivieren. 1795 bekam die Familie die offizielle Lizenz zum Brennen von Tequila. 10 Generationen später liegt die 
Produktion noch immer in Familienhand und Jose Cuervo ist unumstrittener Marktführer auf dem mexikanischen 
Heimatmarkt. Im Gegensatz zu anderen Produzenten wird der Tequila ausschließlich in Mexiko abgefüllt und erst 
dann in über 100 Länder exportiert. 
 
Das Flaggschiff des Sortiments ist Jose Cuervo Especial Reposado – ein klassischer, vier Monate im Eichenfass 
gereifter Reposado, der seinen schönen milden und von einem Hauch Vanille gekrönten Geschmack am besten als 
eiskalter Shot entfaltet. Sein Pendant, der Jose Cuervo Especial Silver, ist dank seiner hervorragenden Mix-
Eigenschaften die perfekte Basis für Longdrinks und Cocktails. 
 


