The Kraken Black Spiced
Art.-Nr.: 46 02 07

HERKUNFTSLAND: Trinidad & Tobago

ERZEUGER: Kraken Rum Co.

AUSZEICHNUNGEN: 92 Punkte Wine Enthusiast 2011
HERSTELLUNG: Die Basis stellt die aus lokal angebautem

Zuckerrohr gewonnene Melasse dar, aus dieser
dann nach klassischen Methoden Rum gebrannt
wird. Nach der Destillation lagert der Rum
mindestens ein Jahr (bis hochstens zwei Jahre),
bevor er mit einer 100% natiirlichen
Gewilirzmischung  (insgesamt 13  geheime
Gewlirze) verfeinert wird.

BEURTEILUNG: The Kraken iiberzeugt sowohl im Aroma als auch
im Geschmack mit herrlich anregender Wiirze
und siilen Noten von Schokolade, Karamell und

T Vanille.

KRAKE . . : :
ENEldd MENUEMPFEHLUNG: Pur auf Eis oder im Longdrink

LAY

ANALYSE: Alkoholgehalt: 40,0 % vol.

Der Kraken, das furchterregendste aller Seemonster, ist bekannt dafiir, Schiffe anzugreifen und brave Seeleute in
den Tod zu ziehen. Laut einer alten Legende wurde eine der groften Ladungen karibischen Rums durch den Kraken
versenkt und tauchte nie wieder auf. An diesem Punkt setzt die Erfolgsstory an. Wie die Tinte des Ungeheuers ist
The Kraken Black Spiced schwarz und kraftig. Zu seiner Herstellung wird Zuckerrohrmelasse von den Ufern der
Virgin Islands fermentiert und in Pot Stills destilliert. Anschlieend reift der entstandene Rum 24 Monate in
Eichenfassern, bevor er mit 13 Gewiirzen, darunter Zimt, Ingwer und Nelken, sorgsam aromatisiert wird. Dank
seines einzigartigen Charakters und der impulsstarken Ausstattung hat die Marke in kiirzester Zeit absoluten
Kultstatus erreicht.
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