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                                                Caorunn Small Batch Scottish Gin (Vegan) 

     Art.-Nr.: 48 00 31 
 

HERKUNFTSLAND: Speyside / Schottland 

 

ERZEUGER: Balmenach Distillery 

 

AUSZEICHNUNGEN: Silbermedaille International Wine & Spirit  

 Competition 2018 

 Doppelgold San Francisco World Spirits  

 Competition 2018 

 Icons of Whisky Distillery of the Year Award  

 2017  

 

HERSTELLUNG: Die Besonderheit dieses in den schottischen 

 Highlands vierfach destillierten Premium-Gins  

 ist die einzigartige Mischung der 6  

 traditionellen, und der 5 zusätzlichen Botanicals  

 keltischen Ursprungs. Zusammen mit einem  

 Weizendestillat von höchster Qualität entsteht  

 ein Gin der Extraklasse. 

  

BEURTEILUNG: Der moderne „London Dry“ Gin zeichnet sich  

 durch ein sehr frisches, florales Aroma aus. Die  

 leicht würzige Komponente sorgt dafür, dass  

 der Gin im Abgang erfrischend und unglaublich  

 langanhaltend ist. 

 

MENÜEMPFEHLUNG: Pur auf Eis oder im Cocktail.  

 

ANALYSE:  Alkoholgehalt: 41,8 % vol. 

 

 

 

Die schottische Speyside ist weltberühmt für ihre Scotch Whiskys. Die jahrhundertealte Erfahrung im Destillieren 

feinster Single Malts lassen die Brennmeister der Balmenach Distillery seit einigen Jahren gekonnt in ihren Small 

Batch Gin Caorunn  (gälisch: Vogelbeere; gesprochen:Ka’ru:n) fließen. 

 

Reinstes Weizendestillat, glasklares schottisches Bergwasser und die handverlesenen Botanicals machen Caorunn zu 

einem Premium Gin, der seinesgleichen sucht. Neben den typischen Botanicals wie Wacholder oder Koriander sind 

es vor allem die fünf traditionell keltischen Botanicals Vogelbeere, Gagelstrauch, Heidekraut, Löwenzahn und Coul 

Blush Äpfel die ihm seinen unverwechselbaren Charakter verleihen und ihn zu einem Aushängeschild schottischer 

Genusskultur machen. Die Besonderheit des speziellen Berry Chamber Brennkessels, der zur Destillation verwendet 

wird, sind die vier vertikal angeordneten Fächer auf denen die Botanicals ausgelegt werden. Das Weizendestillat 

durchdringt die Botanicals aller vier Fächer, was eine sehr ausgeprägte und unverfälschte Aufnahme der Aromen zur 

Folge hat. Destilliert wird ausschließlich vierfach in Kupferbrennblasen und zu kleinen Partien von jeweils 1.000 

Litern. Das Ergebnis ist ein perfekt ausbalancierter, aromatischer Gin mit frischen Noten von Blüten und 

Zitrusfrüchten und angenehmer Schärfe am Gaumen. 


