Linie Aquavit Double Cask Port
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Den groBen Aquavit-Klassiker Linie gibt es auch als Double Cask Port. Wie bisher ruht das Destillat ein Jahr in
Sherryfassern an Land und geht in diesen auf eine viermonatige, 20.000 Seemeilen weite Reise, die ihn zweimal
iber den Aquator filhrt. Doch dann folgt noch ein 12-monatiger Reifeprozess im Portweinfass. Das Resultat der
doppelten Fassreifung: Eine seidig-weiche Textur, wunderbare Noten mit Vanille- und Karamellankldngen und der

Duft von getrockneten Frichten.
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Oslo / Norwegen
Arcus

Trophy und Goldmedaille International Spirits
Challenge 2017

Zundchst 12 Monate in alten Sherry Féssern in
Norwegen gereift, bevor er zur geschmacklichen
Intensivierung Uber weitere vier Monate an Bord
eines Schiffs zweimal den Aquator Gberquert.
AnschlieBend folgt nun noch ein weiterer
Veredelungsprozess. Der Aquavit reift nochmals
12 Monate in ausgewéhlten Portfassern an Land.
Hier erhélt Linie Double Cask Port zusétzliche
Aromadimensionen.

Ein bernsteinfarbener, kupfern leuchtender super
Premium Aquavit, der mild nach Kiimmel, Anis,
Vanille und Eiche duftet. Am Gaumen entfalten
sich Aromen von Orangenschalen, Karamell und
Trockenfrucht. Die Textur ist sanft und seidig, den
nachhaltigen Abgang préagen Gewdrz- und leicht
siiRe Eichennoten.

Pur als Digestif.
Bei Zimmertemperatur.

Alkoholgehalt: 41,5 % vol.
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