
 

 

S      p      i      r      i      t      u      o      s      e      n      -      E      x      p      e      r      t      i      s      e 

 

 

 

Malteserkreuz Aquavit 
Art.-Nr.: 65 70 80  

 

 

 

HERKUNFTSLAND: Aalborg / Dänemark  

 

ERZEUGER: Arcus 

 

AUSZEICHNUNGEN: „Grand Gold“ Markenspirituose des Jahres 

 Meiningers International Spirits Award 2019 

 Goldmedaille International Wine & Spirit 

 Competition 2017 & 2003 

 

HERSTELLUNG:  Verwendung von extra fein filtriertem Alkohol. 

 

BEURTEILUNG: Extra milder, frischer und einmalig aromatischer 

 Geschmack von Kümmel. 

 

MENÜEMPFEHLUNG: Pur als Digestif oder Aperitif genießen. Idealer  

 Begleiter zu einem frischen Bier. 

 

TRINKTEMPERATUR: Eiskalt 

 

ANALYSE:  Alkoholgehalt: 40,0 % vol. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Malteserkreuz Aquavit wird seit 1924 unverändert nach einem strikt eingehaltenen Rezept hergestellt und ist nicht 

nur deshalb die Nr. 1 Marke im Aquavit- Bereich. Das Geheimnis liegt in der ausschließlichen Verwendung von 

extrafein filtriertem Alkohol und in den speziell ausgewählten Gewürzen. Vor allem Kümmel und Dill verleihen 

Malteserkreuz Aquavit seinen unvergleichlich aromatischen Geschmack. Malteserkreuz Aquavit genießt man 

sowohl zu traditionellen, klassischen Speisen, aber auch zur leichten neuen deutschen und internationalen Küche. 

Malteserkreuz passt vor, zu und nach einem gepflegten Essen, denn ein eiskalter Aquavit regt immer Gaumen und 

Magen an. Malteserkreuz passt allerdings auch hervorragend einfach nur zu Bier, zum Beispiel als „Wikinger-

Gedeck“, der neuen nordischen Kombination. 

 


