CANONITA de Mallorca Art.-Nr.: 66 04 40

HERKUNFTSLAND: Mallorca /Spanien
ERZEUGER: Antonio Nadal S.A.
HERSTELLUNG: Um die fruchtige Frische von CANONITA

herzustellen, wird ein innovatives Verfahren
angewendet: Die Schalen der Canoneta Orangen
werden in Alkohol mazeriert, wobei ein spezielles
Dampfmazerationsverfahren angewandt wird,

das in der Welt der Spirituosen einzigartig ist.
Dieses hocharomatische Mazerat wird sorgfaltig mit
einem mallorquinischen, entaromatisierten
WeiRwein verblended, um die deklarativen Aromen
der Canoneta-Essenz sanft zu transportieren.

' BEURTEILUNG: bittersiies Aroma voller saftiger Frische der
b\ Canoneta Orange mit langem Nachhall.
( AHQNIT ge it ang
“,",‘,‘,‘,;f,’;“ *  MENUEMPFEHLUNG:  pur, mit Tonic oder als Spritz, sowie als Zutat fir
el g o feinste Cocktails als Digestif

TRINKTEMPERATUR:  8°C

ANALYSE: Alkoholgehalt: 18,0 % vol.

CANONITA de Mallorca bringt Sonne in das Glas! Mit bittersiiien Aromen voller saftiger Frische ist CANONITA
naturlich charakterstark, unkompliziert, positiv und gesellig. Der authentische Aperitivo von Mallorca schmeckt nach
Orange und den typischen Kréutern Mallorcas.

Die Heimat von CANONITA ist das Tal von Séller befindet sich an der Nordwestkiiste von Mallorca, geschiitzt durch
das Tramuntanagebirge (UNESCO Weltkulturerbe), der hdochsten Gebirgskette der Insel. Die ersten Orangen wurden
auf Mallorca im 9. Jahrhundert von den Arabern nach Mallorca gebracht. Aufgrund seines einzigartigen Terroirs
wurde das Tal von Soller schnell zum Zentrum des Zitrusanbaus auf der Insel und ist es bis heute geblieben. ,,Fet a
Soller widmet sich der Bewahrung des landwirtschaftlichen Erbes des Tals von Soller und baut die wertvollste
Orange Mallorcas an: die autochthone "Canoneta™, das Herzstiick von CANONITA.

EGGERS & FRANKE

WEIN- UND SPIRITUOSEN-IMPORTEURE SEIT 1804

EIN UNTERNEHMEN DER EGGERS & FRANKE GRUPPE
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