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Peter Lehmann Barossa Cabernet Sauvignon 
Art.-Nr.: 81 30 11 

 

 

HERKUNFTSLAND: Australien 

 

ANBAUGEBIET: Barossa Valley 

 

JAHRGANG: 2016 

 

ERZEUGER: Peter Lehmann Wines 

 

AUSZEICHNUNGEN: Golmedaille Mundus Vini (Jg. 2006), 90 Punkte Wine  

 Spectator (Jg. 2005), „One of the world’s finest  

 Cabernet Sauvignon values“ Robert M. Parker 

 

REBSORTE: 100 % Cabernet Sauvignon 

 

WEINERZEUGUNG:  15 Monate vor Flaschenabfüllung in amerikanischer 

 und französischer Eiche gelagert. 

 

BEURTEILUNG: Samtig-vollmundiger Cabernet Sauvignon mit einem  

 fruchtbetonten Bukett von reifen Waldbeeren und  

 schwarzen Johannisbeeren. Dazu Veilchen, dunkle  

 Schokolade. mit einer Spur Minze und einer  

 ausgeprägten und gut eingebundenen Holznote. 

 

MENÜEMPFEHLUNG: Zu Sirloin Steak, rosa Entenbrust, Wildgerichte oder  

 gereiftem Käse (Cheddar). 

 

TRINKTEMPERATUR: 16 - 18°C 

 

ANALYSE:  Alkoholgehalt: 14,5 % vol. 

 Restzucker: 0,5 g/l 

 Gesamtsäure: 6,44 g/l 

 

 

 

Peter Lehmann ist eine Legende, und das nicht erst seit seine Kellerei 2008 zum dritten Mal bei der International 

Wine & Spirit Competition (IWSC) zum besten Erzeuger Australiens gewählt wurde. Der „King of Barossa“ hat die 

Entwicklung einer ganzen Region geprägt, und mit ihr den Aufstieg Australiens in die Elite der Qualitätswein 

erzeugenden Länder. 

 

Das Rebgut für die Weine der Peter Lehmann Winery stammt von 185 meist kleinen Weinbauern im Barossa 

Valley, die ihre Weinberge zum Teil schon in fünfter oder gar sechster Generation bewirtschaften. Bei der Mehrzahl 

der Weinberge handelt es sich um reife Weingärten, deren Reben zwischen 20 und über 130 Jahre alt sind. 

 

Peter Lehmann Barossa Cabernet Sauvignon besticht durch sein intensives Bukett von schwarzen Johannisbeeren 

und reifen Waldbeeren sowie einer ausgeprägten, gut eingebundenen Holznote. 


