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Finca Las Moras
100% Malbec

Handlese und anschliefende Selektion der
Trauben, 15-monatige Reifung in
franzosischen Eichenfassern.

Leuchtend violette Farbe. Intensiver

Geschmack von reifen Pflaumen, begleitet von
Noten von gerdstetem Kaffee und

Schokolade, mit einer weichen Textur und einem
langen Abgang.

Aufgrund seiner samtigen Textur passt er gut
zu einer Vielzahl von Ké&sesorten.

16 —18°C
Alkoholgehalt: 14,0 % vol.

Restzucker: 3,03 g/l (trocken)
Gesamtsaure: 5,26 g/l

Die Arbeit auf der Finca Las Moras ist geprdgt von Gegensétzen. Die Reben des PAZ Malbec reifen auf einer Hohe
von 1350 Metern Uber dem Meeresspiegel. Es herrscht ein besonderes Mikroklima mit extrem heiflen, trockenen
Tagen und kuhlen N&chten. In den sandig-steinigen Béden bekommen die Trauben alle Zeit der Welt, um ihr Aroma
voll auszureifen und ein Hochstmal? an Kraft und Konzentration zu erlangen. Durch diese Bedingungen entsteht ein
qualitativ hochwertiger Wein zum Genief3en. Ein Weinerlebnis fur allerhdchste Anspriiche!
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