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Das Weingut Vigneti del Salento ist eine renommierte und traditionsreiche Weingut, welches sich in der malerischen 

Region Apulien im Süden Italiens befindet. Mit einer beeindruckenden Geschichte, die bis ins 19. Jahrhundert 

zurückreicht, hat sich Vigneti del Salento zu einem Vorreiter für Qualitätsweine entwickelt, die die einzigartige 

Essenz dieser mediterranen Landschaft einfangen. Es wurden die ältesten Primitivo-Rebstöcke des Salento, die 

sogenannten "Alberelli", aus dem Gebiet von Manduria und Sava ausgewählt; fast hundert Jahre alte Pflanzen, die 

noch immer die Kraft haben, die besten Trauben zu produzieren. In den letzten Jahren hat Vigneti del Salento 

internationale Anerkennung für seine Weine erhalten und wurde mit zahlreichen Preisen und Auszeichnungen 

geehrt. Dies hat dazu beigetragen, die Marke auf den internationalen Märkten zu etablieren und Weinliebhaber 

weltweit zu begeistern. 

HERKUNFTSLAND: 

 

Italien 

ANBAUGEBIET: 

 

Apulien 

JAHRGANG: 

 

2019 

ERZEUGER: 

 

Vigneti del Salento 

KLASSIFIZIERUNG: DOP 

REBSORTE: 

 

Primitivo 

WEINERZEUGUNG: Lese von leicht überreifen Trauben, Entrappen 

und Zerkleinern. Mazeration bei kontrollierter 

Temperatur für 10-12 Tage mit regelmäßigem 

Umpumpen. Gärung in Edelstahltanks. 

Reifung in Barriques aus amerikanischer und 

französischer Eiche für die Dauer von 12 

Monaten.  

 

BEURTEILUNG:  Rubinrot mit violettem Rand; intensives 

Bukett mit Anklängen an Kirschen und 

Brombeeren, getränkt mit Minztabak, leicht 

würzig. Süß im Mund und endet mit Noten 

von Kakao und Kaffee. Anhaltender Wein mit 

langem Reifepotenzial.  

 

MENÜEMPFELUNG: passt zu Risotto, gebackenen Nudeln, rotem 

Fleisch, Lamm und herzhaftem, gereiftem 

Käse 

 

TRINKTEMPERATUR: 16-18 °C 

 

ANALYSE: Alkoholgehalt: 15,5 % vol. 

Restzucker: 7,43 g/l (trocken) 

Gesamtsäure: 6,5 g/l 

 


