Zolla Salice Salentino
Art.-Nr.: 86 03 47
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VIGNETI DEL SALENTO

MENUEMPFELUNG:

TRINKTEMPERATUR:

ANALYSE:

Italien

Apulien

2020

Vigneti del Salento

DOP

Negroamaro, Malvasia Nera

Entrappen und sanftes Pressen der Trauben.
Mazeration bei kontrollierter Temperatur fur
8-10 Tage mit regelmaligem Umpumpen.
AnschlieBende Gérung in Edelstahltanks.
Reifung in gebrauchten Barriques aus
amerikanischer und franzésischen
Eichenféssern flir 8-10 Monate.

Sehr dichte Rubinrote Farbe, intensives
Aroma, fruchtig mit Noten von Kirschen,
Pflaumen und Granatapfel, wirzig und
krauterig. Ein vollmundiger Wein, warm,
schmackhaft, mit angenehm  frischem
Nachgeschmack.

Ideal zu langsam gegartem Lammkarree,
Pappardelle mit Schweineragout, Braten,
Rindersteak

16-18 °C
Alkoholgehalt: 13,0 % vol.

Restzucker: 7.4 g/l (trocken)
Gesamtsaure: 5,8 g/l

Mit einer beeindruckenden Geschichte, die bis ins 19. Jahrhundert zuriickreicht, hat sich Vigneti del Salento zu
einem Vorreiter fur Qualitatsweine entwickelt, die die einzigartige Essenz dieser mediterranen Landschaft
einfangen. Es wurden die &ltesten Primitivo-Rebstocke des Salento, die sogenannten "Alberelli”, aus dem Gebiet
von Manduria und Sava ausgewahlt; fast hundert Jahre alte Pflanzen, die noch immer die Kraft haben, die besten
Trauben zu produzieren. In den letzten Jahren hat Vigneti del Salento internationale Anerkennung fiir seine Weine
erhalten und wurde mit zahlreichen Preisen und Auszeichnungen geehrt. Dies hat dazu beigetragen, die Marke auf
den internationalen Mérkten zu etablieren und Weinliebhaber weltweit zu begeistern..
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EGGERS & FRANKE

EIN UNTERNEHMEN DER EGGERS & FRANKE GRUPPE



